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NIGIRI SALMONE 1.80€ = ® URAMAKI CLASSIC (8) 1e€
NIGIRI RICCIOLA 270€ & @ URAMAKI SPECIAL (8) 22¢€
NIGIRI TONNO 300€ ™
NIGIRI SPECIAL e
NIGIRI MIX omakase (4) 12€ 8 GUNKAN 4€
NIGIRI MIX omakase (10)  25€ ¥ TEMAKI SALMONE E AVOCADO 5€

HOSOMAKI SALMONE (8. 12€ © # TEMAKI APERTO TONNO E IKURA  6€

HOSOMAKI TONNO 18€ @
FUTOMAKI (8) 18E ®
- OMAKASE EXPERIENCE 120,00€

e DEGUSTAZIONE PER 2 PERSONE
EDAMAME LS
W)‘-\KAME alghe- 5€ ENTREE |
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GOHAN (SOLO RISO)  6€ 4 PIATTI %\ -
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SASHIMI SALMONE (4)

SASHIMI RICCIOLA (4) 12€
SASHIMI TONNO (4) 16€
SASHIMI MIX (12) 24€
USUZUKURI DI SALMONE 16€ __
CARPACCIO DI POLIPO 16€

TATAKI DI TONNO, PONZU Z25€

CHIRASHI DA CONDIVIDERE 25€

EXPERIENCE

FOGLIA DI SHISO IN TEMPURA 6€
BATTUTO DI TONNO ROSSO
OLIO AL TARTUFO

SALMONE SCOTTATO CON GAMBERO 4€
TERIAKI, ERBA CIPOLLINA LIME

a NORI TEMPURA CON GRANCHIO 2z
EBI FRY: 5E

' 1§ GAMBERO IN TEMPURA PANKO
o " EBI FRY CON SALMONE: 4€

GAMBERO, SALMONE, FORMAGGIO

| nostri prodotti sono stati sottoposti tutti a processo
di abbattimento termico che permette di raggiungere
valori di temperatura pari o inferiori a -18°C
(processo di surgelazione), in osservanza alla
normativa italiana (D.Lgs. 110/1992), dopo essere
stato congelato ad una temperatura non superiore

a -20° C in ogni parte della massa per almeno 24 ore
in osservanza al Reg. CE 853/04
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CEVICHE DI RICCIOLA 20€
TARTARA DI SALMONE 15€ =
TARTARA DI TONNO 20€ 4
TARTARA DI RICCIOLA 18€
TARTARA DI SCAMPI 25€
TARTARA DI GAMBERI ROSSI 25€
POKeé DI SALMONE: RISO, EDAMAME, AVOCADO 14€

CIPOLLA CROCCANTE, TAMAGO, TERIAKI E MAYO

_, POKé DI TONNO RISO, EDAMAME, AVOCADO 18€
'CIPOLLA CROCCANTE, TAMAGO, TERIAKI E MAYO

SUSHI MIX

COMBO SUSHI (20) 32€
mix di maki (OMAKASE)

COMBO SUSHI (40) 64€
mix di maki (OMAKASE)

COMBO + SASHIMI (20) 38€

sashimi, nigiri, uramaki

COMBO + SASHIMI (30) 60€
sashimi, nigiri, uramaki, gunkan

COMBO TUTTO COTTO (20) 30€
mix dello chef (OMAKASE)

COMBO SPECIAL COTTO (10) 20€
FUSION dello chef (OMAKASE)

‘“} APERISUSHI (6) + DRINK 12€
AF’ERITI}I’D CON TAGLIERE + DRINK 10€
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* Prosecco Mill Villa Sandi .
Cartizze Vigna La Rivetta V.S. \
Franciacorta DOCG Blanc de Blancs
Franciacarta Pinot Nero Mill
Franciacorta Rose DOCG
Franciacorta Rosé Mill DOCG
Franciacorta Riserva DDM DOCG
Dom Perignon -

__ Bruno Paillarde 1995
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Timorasso Quadro V. Repetto Piemonte ﬂ EEIE ' ':'_ R i ""!-.-\1 ]
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Polledro Macerato V. Repetto Piemonte | & e 30¢ & S
- Roero Arneis Nino Costa Piemonte 7 =l 28€ '
~ Falanghina Bonee Frattasi . _;*"'

Falanghina Donnalaura Frattasi
Svg Taburno Frattasi
Chardonnay Taburno Frattasi
Greco di Tufo DOCG Macchialupa
| Fiano Avellino DOCG Macchialupa " ‘
- Fiano Avellino DOCG Ciro Picariello |
I

- Fiano Avellino DOCG T. Scuotto ©05 = &
Fiano Avellino Aidos Bio T.Scuotto ,' A
Pallagrello Caiati 2017 M.Alois
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La MaoutineChateau Bordeaux Francia

~ Chaverny Sauvignon chardonnay Francia

- Petit Chablis Francia
. \ Riesling Dry Dr.Loosen Germania

Tokaji Disznoko Furmint Ungheria
"'*nt-q—=- .

I ._.'-..

q

L

RGSSI ‘!, :

"u:.',- i '!__ L
Loy Agllarui:n Caudlum Frattasi '.'- ~
li Aglianico Ris lovi Tonant Frattasi =~

Tintilia Di Maio Norante = A}-’ ~
* La Maroutine Bordeaux Francia =

Brunello di Montalcino 2017 Valdisuga A L
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PF1) Polpo Fritto 9€

burrata al pistacchio HOTD 0 G F] 5 H

pomodorini e lattuga
PF2) Polpo Grill al Teriaki 9€ HOTDOG SHRIMP 10€
provola affumicata Gambertti Temperati
zucchine scapece menta Chimichurri
rucola Mozzarella
Patate Dolci fritte =
PF3) Spigola Fritta BE Mayo all'aglio 4"5
Patatine, scaglie di parmigiano 36M ot
lattuga e mayo al Lime

HOTDOGS 10€
Salsiccia di Salmone

PF4) Cotoletta di Salmone 9€
croccante

prosciutto di Parma

schiacciata di patate erucola avocado

verdurine julienne
PF5) Gamberi Rossi Marinati 16€ mozzarella e parmigiano
Mozzarella di Bufala 250gr Mayolime
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- | HOCTDOG 12€

PF6) Tonno Rosso Scottato spicy 14€ L Polpo Grigliato
pomodoro fresco, rucola - - Tarallo Mergellina,
salsa piccante, wasabi \ - Avocado, Provola
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PFT)Ricciola Gratinata 10€ FARNER & Suinh Tormat ol

friarielli, scamorza
pomodori secchi, limone

olio allo shiso e lattuga

SUMMER’'24
PANINOFIS



